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BOUILLONNANT
COMPTOIR DE GENES
Enreprenant une ancienne solle des ies &
quelques encoblures de Saint Emdion et non
lon de Bordeaux, Anne-Marie o réussi son
parietamis'e feu d son viloge | Cave & vin,
épicerie, reso : Fendrot o3t vés onimé. On
Fouve lougours une bonne roiscn poury
aller | A commencer por sa toble, bien sir, ol
I'on peut déguster untanore de soumon d la
citronnelle ot son guocomole (13 €), un
croussllont de conard et so solode
croquante (13 €], voire un risono d' épinords
Oucresson el ses pefits gumes (18 €) cuun
poisson & ko ploncha et des légumes de
sason (19 €)

3, hewdit la Croix, Scint-Gents de-Coillon
Te: 05 57 w9000

o> ‘ TRANSAIPIN
L'OSTERIA

B DA BARTOLO 41

déjd que le Nopoltain et son frere
qui débarque ¢

ux manethes -~ vont

nous régaler. Solode coprese aux
tomates fraiches (7 €). cannelloni forcis
de morve & la vanille (16,50 €), risoto
au sofran ot burrota (19 €), poccher
forcies oux palourdes et aux épinards
(17.50 €) .. 1out, dons cette osterio, est
nvitahion & un voyoge hout en soveur

16 rve des Fonsen Bordeous
Té 0557 U995 4S

BRANCHE LE PERE
OUVRARD

Avec leur toute nouvelle odresse

ou Ferret, Marie et Stéphane séduisent
déjd toute la presqu'ile. Le maitre des
lieux signe une déco aussi étonnante que
roffinée, ben dons l'air du temnps. Et dons
I'assiette, le chef continue & jover lo carte
de lo qualité. On odore son corpoccio
de lotte vopeur anchoicde (14 €)

s solade sucrine ot ses gambas (16 €)
son totcki de boeuf (14 €), ses poirecux
vingigrette gu saumon fumé — sur ploce -

Toute 'ombiance de
I'hclie, concentrée dons
une rve | Bortolo persiste
" et signe en ouvrant un
nouvel établissement
bordelais, juste en foce du

e premier. Dons un décor
Do 4
w‘ plus épuré, on sait

ET POUR DEJEUNER ?

S'il  obtenu une étoile pour sa table d'héte apres seulement six mois
d'existence, Philippe Etchebest continue & proposer un meny
déjeuner & 29 € dons estourant (entrée, plot ou plat, dessert)
Emietté de meru cux herbes fraiches, échine de porc fermier confite
aux épices douces, financier coco gelée d'onanas.... sa cuisine
créctive et intuitive nous ravit

Le Quatridme Mur. 2, ploce de lo Comédie, Bordeou. Tél - 05 5602 49 70
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(15 €) voire son dos de cabilloud a8
&locréme d'épinard (24 €)
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FAMILAL LE RED STORE

Avec ses belles tentures rouges sous

les pins ot ses tobles XXL prétes & accuedlr
une bande de copains ou une gronde
fomdle, le Red Store @ tout pour plaire
|usque Sans ses Cssiettes, simples et
godteuses. On teste le caprice de tomates
et sa mozzorello ou pesto maison (12 €)
son chévre choud et un croquant de
poitrine des Pyrénées (14 €) ou son tarore
de dourade sauvage (& partir de 16 €)
voire un onglet de basuf & o ploncha
(15€). .quedubon|

Rovte de Bordeous. Lege Cop Ferret
W 0SS van

CALENTE LES CANAILLES

Un beu plein de charme et de iolent

ol Philippe, le patron, met une socrée
ambiance. Amal, chef & domicile,

o déborqué dans cette « cave & manger »
avec son savoir-foire etune touche
fémmnine que 'on peut retrouver dons
50N assiette vigétarienne depuis

ce printemps. Cete toble d'héte foitlo
port belle aux voleurs sires - solode de
coeurs de conord, un must [10 €), burrote
et pesto de roquette (11 €], superbe cite
de boeuf pour trois (68 €).__les mets sont
délicieux et les portions, généreuses

15, rve des Pilery de Tutelle, Berdecux
H.osynnu e
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